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Kermit szuka wiosny



Od Redakcji

StyszeliSmy, ze podoba sie Wam nasza gazeta, nasze artykuly, zdjecia, wywiady
i ankiety. Jestesmy Wam bardzo wdzieczni za wszystkie komplementy, ale tez za
stowa krytyki. Tym razem chcielibysmy Was o co$ poprosi¢. WpadliSmy na pomyst,
aby Wasze prace opublikowaé w ,Kermicie”. JesteSmy otwarci na kazdy pomyst. Mogg
to by¢ Wasze rysunki, wiersze, opowiadania, piosenki itd. Czekamy na propozycije.
Z kazdym pomystem mozecie zgtosic sie do nas.

Redakcja: Natalia Kedziora, Martyna Kruk, Julia Spitalniak,
Lilianna Sobczak, Krzysztof Bedzieszak | Bartosz Furmann,

Nauka j. angielskiego z Kermitem

e To avoid - unika¢, unikng¢, omijaé
Np. | think she’s avoiding me. - Mysle, Zze ona mnie unika.
e Exhausted - wyczerpany/-na.
Np. I’'m exhausted! - Jestem wyczerpany/-na!
e Improve - poprawic¢, polepszy¢, doskonalic.
Np. | want to improve my grades. - Chce poprawi¢ swoje oceny.
e Recognize - rozpoznac.
Np. | don’t recognize him. - Nie rozpoznaje go.

Przygotowatla Natalia Kedziora

Ulubieni wykonawcy muzyczni uczniow SP 22

Zenek Martyniuk, Drake, Billie Eilish, Kanye West, Eminem, Young Adisz, Taco
Hemingway, SZA, Ariana Grande, Taylor Swift, Tame Impala, Fagata, Cypis, Andrea
Bocelli, 50 cent, Edith Piaf, Playboi Carti, Natsu, Pop Smoke, Frank Ocean, Dr. Dre,
Quebonafide, Melanie Martinez, Sean Paul, Travis Scott, Modern Talking, Usher.

Przygotowala Lilianna Sobczak

Top 10 najlepszych polskich potraw wedtug gtos24.pl

1. Rosot 6. Pierogi

2. Zrazy i rolady 7. Kotlet schabowy
3. Gotgbki 8. Makowiec

4. Kapusniak 9. Golonka

5. Kotlet mielony 10. Flaczki

Przygotowata Julka Spitalniak



Przyjaciofki

Po korytarzach naszej szkoty chodzi wielu uczniow. Niektorzy nazwaliby siebie
przyjaciotmi, inni kolegami. Kazda z tych relacji z pewnoscig jest wyjgtkowa. W tym
wydaniu ,Kermita” bedziecie mogli przeczytaé o dwdéch przyjaciétkach - Poli Sledzinskiej
i Vanessie Liskiewicz.

Kermit: Czes$¢ dziewczyny! Jak dtugo sie znacie?
Pola i Vanessa: Znamy sie juz ponad osiem lat.

K: To szmat czasu! Czy zamierzacie i$¢ do tej samej szkoty sredniej?
PV: Nie planujemy pojscia do tej samej szkoty, obie mamy rézne zainteresowania i na
pierwszym miejscu stawiamy wiasnie ich rozwijanie.

K: W takim razie powiedzcie, czy myslicie, ze bedziecie utrzymywaly ze sobg
kontakt?

PV: Tak, chcemy mieC ze sobg caty czas dobry kontakt. Oczywiste jest to, ze nie
bedziemy sie widzie¢ na co dzien, ale nie chcemy zakonczy¢ swojej przyjazni wraz
Z opuszczeniem murow tej szkoty.

K: Czy macie wspolne zainteresowania lub rzeczy, ktore lubicie wspolnie robi¢?
PV: Obie uwielbiamy jes¢, ¢wiczy¢ i wychodzi¢ na spacery po galeriach handlowych.

K: Co lubicie w sobie najbardziej?
P: Vanessa jest zawsze bardzo pomocna i energiczna, czasami tylko za duzo gada.
V: Lubie w Poli jej poczucie humoru i to, Ze jest mita.

K: Czym wedtug was jest przyjazn? Kogo nazwatybyscie dobrym przyjacielem?
PV: Naszym zdaniem dobry przyjaciel to osoba, ktorej mozna zaufa¢ i na ktérej mozna
zawsze polegac.

K: Czy macie swoj ulubiony film, godny polecenia naszym czytelnikom?

PV: Bardzo nam sie spodobat film ,Legally blond”. Mozna go obejrze¢ na Amazon Prime
Video.

K: Dziekujemy Wam za udzielenie wywiadu!

PV: Rowniez dziekujemy i pozdrawiamy czytelnikow ,Kermita”.

Rozmawiaty: Natalia i Lilianna



Ciekawostki motoryzacyjne

Fiat 126p, nazywany tez z powodu swoich matych rozmiaréw ,Maluchem”,
produkowany byt od 1972 do 1980 we Wtoszech, natomiast w Polsce w latach 1973-
2000. Wystepowat jako hatchback oraz kabriolet. Wyprodukowano 4 671 586
egzemplarzy Fiata 126p, z czego 3 318 674 w Polsce. Jego zaletami byta prosta
konstrukcja, umozliwiajgca samodzielne naprawy, a takze przystepna cena - byt to
najtanszy samochod na rynku polskim w tamtych czasach. Jego wadami byfa niska
predkos¢ maksymalna, mata przestrzen uzytkowa i stabe hamulce. Chcgc kupié
»Malucha”, trzeba byto miec¢ nie tylko pienigdze, ale rowniez talon, czyli przydziat. Byto
duzo préb wymyslenia czego$ nowego, lecz niczym nie poskutkowaty, np. Fiat 126p
Bombel (dostawczy), Fiat 126p Kombi, w wersji wojskowej, czy "Wszedotaz". Cena
Malucha w PRL-u wynosita okoto 20 pensji, na chwile obecng ceny wahajg sie w
okolicach 20 tys. zt, a te z bardzo matym przebiegiem, w bogatszych wersjach
wyposazeniowych kosztujg obecnie nawet 60 tys. zt.

Przygotowal Krzysztof Bedzieszak




Wywiad z P. Elzbietg Kazmierska - nauczycielkg historii i wos

Kermit: Od kiedy interesuje si¢ Pani historig?
Pani E. Kazmierska: W zasadzie od dziecihstwa. W wieku 7 lat napisatam nawet ilustrowang
ksigzeczke o Krzyzakach. Czytelnikami byli moi rodzice i siostry.

Kermit: Kto Panig zaciekawit historig?
Pani E. Kazmierska: Nikt u mnie w rodzinie nie interesowat sie historig, mozna powiedzie¢, ze
sama zainteresowatam sie tg dziedzing.

Kermit: Jaki jest Pani ulubiony okres w historii?

Pani E. Kazmierska: Na studiach wybratam $redniowiecze miedzy innymi dlatego, ze chciatam
pisa¢ prace magisterskg u Pani prof. Jadwigi Krzyzaniakowej, ktéra byla mediewistkg
(badaczkg sredniowiecza). Jednak uwazam, ze najciekawszg, a zarazem najtrudniejszg epokg
jest XX wiek.

Kermit: Dlaczego przeprowadza Pani wywiady ze swiadkami Il wojny sSwiatowej?
Pani E. Kazmierska: Zauwazytam, ze to pokolenie odchodzi. Oséb, ktére pamietajg
Il wojne Swiatowg jest coraz mniej, a ich wspomnienia sg dla nas bardzo cenne.

Kermit: Jakie jest Pani hobby?
Pani E. Kazmierska: Turystyka. Miatam kiedys taki cel, aby zwiedzi¢ wszystkie zamki i dworki
w Wielkopolsce. Lubitam tez chodzi¢ po gérach.

Kermit: W ilu krajach Pani byla?

Pani E. Kazmierska: W dawnych czasach jezdzitam do panstw, ktérych juz nie ma na mapie.
Podrézowatam do NRD, Czechostowaciji i ZSRR (bytam na terenie dzisiejszej Litwy, Biatorusi,
Ukrainy i Rosji). Po upadku komunizmu odwiedzatam Niemcy i Czechy.

Kermit: Jakie ma Pani plany na przysztos¢?
Pani E. Kazmierska: Za 5 lat emerytura. A poki co, za kilka tygodni wybieram sie z uczniami
do Sejmu. Przygotowuje tez kolejng czes¢ ksigzki ,Opowiem Ci o wojnie”.

Kermit: Co robitaby Pani w zyciu, gdyby nie poszta Pani na studia historyczne?
Pani E. Kazmierska: Zapewne wybratabym turystyke lub dziennikarstwo.

Kermit: Co usunetaby Pani z podstawy programowej historii?
Pani E. Kazmierska: Generalnie uwazam, ze podstawa programowa jest dobra. Trudno co$ z
niej usung¢, bo wydarzenia, o ktérych ucze sg wazne i wigzg sie ze soba.

Kermit: Historia czy wos?
Pani E. Kazmierska: Wos jest bardzo waznym i potrzebnym przedmiotem, ale gdybym musiata
wybierac¢, wybratabym historie.

Kermit: Dziekuje za rozmowe.
Pani E. Kazmierska: Rowniez dzigkuje. Musze przyzna¢, ze Twoje pytania sktonity mnie do
kilku waznych refleksiji.

Rozmawiat Bartek Furmann



Gotowanie z Kermitem

Dzis przygotujemy bigos

Skitadniki

500 g miesa wieprzowego (np. karkowki)

200 g kietbasy

1 cebula

2 tyZki oleju roslinnego

3 szklanki bulionu lub wody

30 g suszonych borowikéw

2 tyzki powidet sliwkowych lub kilka suszonych Sliwek
1 jabtko (np. reneta lub antonéwka) - opcjonalnie

1 kg kiszonej kapusty

1 tyzka koncentratu pomidorowego

1 tyzka maki

1 tyzka masta

1 listek laurowy, 2 ziela angielskie, 1 tyzeczka kminku, 1 tyzka majeranku

Przygotowanie

Mieso pokroi¢ w kostke. Cebule pokroi¢ w kosteczke i zeszkli¢ na
oleju w duzym garnku. Doda¢ mieso i doktadnie je obsmazyc.
Wilac¢ 2 szklanki gorgcego bulionu lub wody z solg i pieprzem,
zagotowac. Nastepnie dodaé¢ potamane suszone grzyby, przykry¢,
zmniejszy¢ ogien i gotowac przez ok. 45 minut.

Doda¢ listek laurowy, ziela angielskie, kminek, majeranek, powidta
sliwkowe lub posiekane sliwki, obrane i pokrojone w kosteczke
obrane jabtko i wymieszaé.

Doda¢ odcisnietg kiszong kapuste oraz wla¢ szklanke wody,
wymieszac. Przykry¢ i gotowac przez ok. 15 minut.

Kietbase obrac¢ ze skéry, pokroi¢ w kostke i podsmazyé na patelni. Doda¢ do kapusty i gotowac
przez ok. 30 minut. Pod koniec dodaé¢ koncentrat pomidorowy.

Make podsmazy¢ na suchej patelni, gdy zacznie brgzowie¢, dodac tyzke masta i mieszac, az
masto sie rozpusci.

Trzymajgc patelnie na ogniu, dodac¢ stopniowo kilka tyzek kapusty, caty czas mieszajgc.
Przetozy¢ zawartos¢ patelni z powrotem do garnka, wymieszac i zagotowac.

Przepis i zdjecie pochodzg ze stron: ,Kwestia smaku” oraz ,Po prostu pycha”

Przygotowata Liliana

Redakcja gazetki ,,Kermit” dziekuje Pani Malgorzacie Wasielewskiej za korekte wydania.



